Macchia dei Briganti: Vini
Tipici di Avellino

Un'azienda vitivinicola artigianale a conduzione familiare fondata nel 2012.

La nostra passione per il territorio irpino ci guida ogni giorno.

Offriamo produzioni limitate, con cura artigianale in ogni fase.

La qualita e la nostra priorita assoluta.



https://macchiadeibriganti.onweb.it/it

La Nostra Storia

1

Le Origini
Il nome "Macchia dei briganti" evoca il brigantaggio dell'Appia
Antica. Una storia di tradizione e autenticita.

Tradizione Familiare
La nostra famiglia tramanda l'amore per la viticoltura
attraverso generazioni. Un legame profondo con la terra.

Filosofia
Coltiviamo con impegno i valori di qualita, genuinita e rispetto
per il territorio irpino.



https://it.wikipedia.org/wiki/Rivolta_di_Montefalcione
https://it.wikipedia.org/wiki/Rivolta_di_Montefalcione

I Nostri Vigneti

Altitudine
AN 650 metri sul livello del mare
0 Posizione

Tra Montefalcione e Lapio

Terreno
Argilloso con esposizione ottimale




Metodi di Coltivazione Sostenibile

Potatura Invernale Controllo Erbe
Gestione manuale accurata di ogni 8’< Metodi meccanici senza diserbanti
pianta @%’ chimici
Trattamenti Minimi O Potatura Verde
Interventi fitosanitari ridotti Vo, Riduzione del carico d'uva per

all'essenziale migliorare la qualita
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I Nostri Vini I BIANCHI: I ROSSI:


https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/campania-fiano-igt
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/campania-falanghina-igt-vino-bianco
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/i-vini-campi-taurasini-doc-irpinia-vino-rosso
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/i-vini-aglianico-igt-campania-vino-rosso
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/i-vini-rosato-doc-irpinia
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/fiano-di-avellino-docg-storia-caratteristiche-e-abbinamenti

Per una degustazione migliore:

Servire alla temperatura Esplorare gli aromi Condividere l'esperienza

ideale Usa il naso per riconoscere le diverse Degustare il vino insieme valorizza il
Il vino va gustato alla giusta temperatura  pote olfattive e apprezzare la

per esaltarne i profumi e i sapori. complessita.

piacere e lo scambio di impressioni.



Caratteristiche dei Nostri Vini

2 Tenore zuccherino e alcolico
& Perfettamente bilanciato

Acidita fissa
A

Ottima struttura e longevita

\ Profumi e aromi
G Eccezionali grazie alla posizione dei vigneti

£ Genuinita garantita
Confermata da rigorose analisi di laboratorio



Esperienze in Cantina

Riconoscimenti
Esplora la cantina e i vigneti. Scopri i Assaggia i nostri vini tipici di Avellino. Un  Premiati con i marchio "Eccellenze
segreti della vinificazione tradizionale viaggio sensoriale indimenticabile. Italiane".

irpina.


https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/degustazione-vini-d-irpinia-e-prodotti-tipici
https://macchiadeibriganti.onweb.it/it/esperienza-in-vigna-il-percorso-del-vino-dalla-terra-al-bicchiere

Contatti e Degustazione

100% 1-2h

s Durata Visita
Genuinita

Valori di salubrita garantiti in ogni S Gl A ) Gl T

bottiglia

PRENOTA

"Non vi resta altro che assaggiarlo!!!" Vi aspettiamo per scoprire i nostri vini
e la nostra passione.


tel:+393281376009

